Speiseplan

08.07.2024 bis 12.07.2024

Montag

Menu1l

Vegetarisch

Rinder Bolognese mit Pasta dazu
Rohkost a1,

Gemisebolognese mit Pasta dazu
Rohkost a1,

Obst

Dienstag

Menil

Vegetarisch

Uberbackene Kise-Kndpfle dazu Salat
mit Paprika und Gurken ,ga1,a5,.

Uberbackene Kise-Kndpfle dazu Salat
mit Paprika und Gurken ga1,as,c

Vanillejoghurt mit Chiapudding g

Mittwoch

Menil

Vegetarisch

Fischfilet dazu Kartoffeln und Rohkost

al,c,d

Reisfrikadellen dazu Kartoffeln und
Rohkost a1,

Obst

Donnerstag

Meni 1

Vegetarisch

Kartoffeltaschen mit Frischkase-
Krauterfillung dazu griiner Salat mit
Radieschen und Tzaziki a1,ig

Kartoffeltaschen mit Frischkase-
Krauterfullung dazu griiner Salat mit
Radieschen und Tzaziki a1,ie

Schokomousse 2,a1,gh2

Freitag

Vegetarisch

Reis mit RahmsolRe dazu Salat mit
Tomaten und Gurken g,

Reis mit Rahmsol3e dazu Salat mit
Tomaten und Gurkenig,;

Obst

2 Farbstoff, 3 Phosphat, 4 StiBungsmittel(n), 5 chininhaltig, 7 mit Konservierungsstoffen, 8 mit Antioxidationsmittel, 10 gewachst, 11
Sauerungsmittel, 12 Geschmacksverstarker, al Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste,
a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Khorasan- Weizen, b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, ¢ Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d

Fische und daraus gewonneneErzeugnisse, e Erdnisse und daraus

gewonnene Erzeugnisse, f Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, hl Mandel, h2

Haselnlisse, h3 Walnisse, h4 Kaschuniisse, h5 Pecannnisse, h6

Paranisse, h7 Pistazien, h8 Macadamia- oder Queenslandnisse, i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, j Senf und daraus gewonnene

Erzeugnisse, k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse,
| Sulphite, m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse




